
Chocolats au Lait 

 Rhum-Raisin  Ecorce d’Orange  Calisson Praliné  Mendiant  Mangue 

Ganache au rhum avec des raisins. Ganache au Cointreau avec écorces 
d’orange. 

Intérieur Calisson au praliné amande 
et noisette. 

Base de chocolat au lait avec une 
amande de Provence enrobée de 
chocolat noir et une organgette. 

Intérieur chocolat blanc à la pulpe de 
mangue fraîche. 
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 Banane 

Intérieur chocolat blanc à la pulpe de 
banane fraîche. 
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 Café  Calisson  Ganache 60%  Ganache 70%  Caramel Mou au beurre salé 
Intérieur chocolat au lait et café pur 

arabica. 
Poudre d’amande brute aux écorces 
d’orange et de citron confits et vanille 

Bourbon. 
Intérieur chocolat noir 60% de cacao. Intérieur chocolat noir 70% de cacao. Mélange subtil entre le sucré et le 

salé. 
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 Noix de Pécan  Pistache  Praliné Citron  Praliné Lait  Praliné Perle de Framboise 

Praliné amande et brisures de noix de 
Pécan. 

Intérieur chocolat blanc et pistache 
de Sicile. 

intérieur chocolat noisette et lamelles 
de citron confit. 

Mélange de praliné amande et 
chocolat noir. 

Praliné amande et perle de framboise 
candie. 
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